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Soucieux de vous garantit une Qualité ittéptoc/mble, autant que de la protection de notrxe
envitonnement et de [ 'ag’cicultwce, nous Io'civilégions les ,o'coduitb de saison, locaux ou

tégionaux, biologigueb ?uan.d on ,oeut, sélectionnés ,oa'c nos soins et cuisinés avec amour !

Clest pourquoi nous tenions a vous présenter ?uelgueb-un.b des ,otoduit.‘b que nous proposons a
la carte, aﬁ'n. de vous familia'ci.&e'c avec votte assiette, et ainsi de [’ précier a sa_juste valeur.



ote Cogn.ac est une eau-de-vie issue du ngnable chazentais. ote vin
charentais, natucellement acide, est porté & ébullition dans la chaudiére

de ['alambie.. ote « brouillis » obtenu pax condensation des vapeus

d'alcool subit une deuxieme distillation « la bonne c/zauﬁ‘e » qui donne
une eau-de-vie limpide, patfumée et trés alcoolisée. gftu soxtir de
l'alambic, ['eau-de-vie est logée en ba’cu’?ueb de chéne et conservée pen.dan.t des années, a

l'abri d'un chais.

Ja naissance du gPineau xemonte & la fin du 16éme sikcle quand,
selon la légende, un vigneron versa pat mégarde du moit de xaisin
dans une bateigue contenant du €ognac, Uy découvxit un savoureux
breuvage, ensoleillé comme la teree des Chatentes. ﬁc)oals, les vignecons s appliguent &
tespectet cette teadition, devenue avec le temps un vévitable savoic-faice.

S Aihes

CReconnaissable & la couleut verte caractéristique de sa
chair, lhuitee de gflatennes-Blécon se cultive dans le



http://etapesco.cybersco-vt-prod-mut02.cybersrv.net/le-vignoble-du-cognac/

bassin osteéicole du méme nom, g2 épogque tomaine, les huitees de ['actuel bassin
de gflatennes-Glicon figuraient déja aux banquets des geandes familles de Rome
qui les impoxtaient & grands frais.

LMo, vt

CRol des melons, €Connu en ¢Joutaine depuis le 16e siscle, le
melon a progressivement gagné les xégions limiteophes.
Jans les départements des Deux-Gévees et de la Vienne, la
production de ce melon jaune chaventals dépasse les 55 000 tonnes.




aﬁa Charente-gflaxitime, premiec dé,mttemeut fumgab jpoux cet élevage, assuke une
/noductlou de 400 tonnes, aBiea peu compaté & la consommation nationale annuelle
de 45 000 tonnes en équivalent escatgot. °Dwamt { ’mtu-deuxgaetm, il s'imposeta

sux la table de cectains c/ufo sous [ ’tnyoulston de ceitigues gastronomigues.

ofttoltcmeutliadlavdlc de cNioet, €e sont les xeligieuses de
cNioet qui, au 18e sidcle, ont eu l'heuteuse initiative de produice
langéligue confite.. fn 1603 langéligue fut utilisée pout lutter
contee la peste.Cest une plante atomatique xiche en fibees. apdcllna en ligueut et
confisecie. Lhecbe des gfinges




